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Kroatische Reispfanne vk

Mengen fir 30 Personen

9.0 Stiick Zwiebeln

1.8 kg Langkornreis
75 g Bouillion

0.00 g Paprika

450 g Tomatenpuree

1.05 kg Paprika
1.05 kg Ruebli
1.05 kg Mais

Die Zwiebeln schélen, wiirfelig schneiden und die Paprika waschen und
ebenfalls klein schneiden. Die Zwiebeln in Ol andiinsten

Den Reis hinzufiigen und alles mit doppelter Wassermenge tbergieRen.
beimischen und alles langsam kdcheln lassen (umrthren).
Pulver

Nach ca. 10 Minuten das Paprikapulver und das Tomatenmark beimengen.
Das Ganze weiter kdcheln lassen bis der Reis gar ist.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Abschliel3end den Mais, die Erbsen und die Paprikastiicke hinzugeben und
kraftig durchmischen.

Die Erbsen und den Mais mit Wasser abspulen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kroatische-reispfanne-eb3f--10



