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Kuchentei 0 von Philip Buhler

Mengen fir 70 Personen
Ergibt ca. 3 Blech durchm. 26 cm (oder 26 Férmchen)
Fur den Belag (Kasekuchen, Gemisekuchen, Frichtewéahe) mit den entsprechenden Rezepten kombinieren.

Quelle: Tiptopf
Tags: Vegetarisch
Ausristung: Backblech

3.15 kg Weissmehl  in Schiussel geben
105 g Salz  beifligen

1.05 kg Butter  kalt, zugeben, zerkleinern
sorgfaltig verreiben bis die Masse gleichméassig krimelig ist

1.54 Liter Wasser in die Vertierfung geben
Teig sorgféaltig und rasch zusammenfiigen, nicht kneten
Zugedeckt an der Kalte mindetens 30 Min. ruhen lassen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kuchenteig--10



