KUI‘bISCrém eSUppe von Dominik Renggli

Mengen fur 48 Personen

4.8d Ol
1.2 kg Zwiebel
4.8 kg Kiirbis

120 g Curry
62.4 g Ingwer
14.4 Stuck Bouillonwiirfel

2.88 Liter Halbrahm

Zwiebeln schalen und schneiden.

Kurbis aufschneiden, sdubern, schéalen und in ca. 2cm grosse Wiirfel
schneiden. Zusammen mit Zwiebeln in etwas Ol andiinsten.

Curry beigeben und mit diinsten.
Ingwer raffeln und mitdiinsten.

Bouillonwurfel beigeben, kurz umriihren, mit 2.5 Liter Wasser abléschen.
Solange kécheln bis der Kiirbis weich ist. Alles purieren.

Beigeben und kurz aufkochen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kuerbiscremesuppe--10



