KU I‘b | SS U p p e von KicheAubila

Mengen fur 10 Personen

200 g Kartoffeln

100 g Siisskartoffeln

5.0 Stuck Zwiebeln

3.0 Stiuck Knoblauchzehen
1.2 kg Krbis

1.3 Liter Bouillon (fliissig)

3.0 dl Rahm
1.0 kg Brot

Kirbis schélen, in Stiicke schneiden. Zwiebeln und Knoblauch schélen, grob
hacken. Butter in einer Pfanne warm werden lassen. Zwibeln und Knoblauch
andampfen, Kirbis und Kartoffeln ca. 5 Min. mitdampfen.

Bouillon dazugiessen, aufkochen. Hitze reduzieren, zugedeckt ca. 20 Min.
weich kdcheln. Suppe pirieren, Rahm dazugiessen, wirzen.

vegan

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kuerbissuppe-5537--10



