Klrbissuppe light vnce

Mengen fur 10 Personen
SJAS

Gewdrze: Salz, Pfeffer, Curry scharf

150 g Zwiebeln
2.8 ¢l Ol

1.5 kg Kiirbis
21 g Curry

30 g Salz

6.5 dl Halbrahm

500 g Ruebli

1.0 kg Kartoffeln mehligkochend
7.0 Stiick Wienerli

1.0 dl Halbrahm

nicht alle nehmen Wienerli

Die Zwiebeln klein hacken und im Ol dampfen.
in Wurfel schneiden und mit dampfen
daruber streuen

wirzen, evtl. Bouillon dazugeben und den Kirbis weichkochen. Wenn der
Kirbis weichgekocht ist, alles purieren.

Mit Halbrahm verfeinern und abschmecken.

steif schlagen und dazuservieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kuerbissuppe-light-c593--10



