L aS ag n e von Ladina Eppisser

Mengen fir 30 Personen

1.5 kg Hackfleisch

9 dI Olivenél

750 g Zwiebel

7.5 Stuck Knoblauchzehen
2.4 kg Ruebli

3.0 kg Tomatenpuree
3.0 kg Salz

3.0 kg Krautermischung
3.0 g Paprika

600 g Tomatenmark

9.0 Stiick Lorbeerblatt
600 g Reibkase

1.2 kg Mozzarella

1.5 Liter Bouillon (fliissig)
7.5 dl Rahm

7.5 dl Milch

1.2 kg Lasagneplatten
600 g Sellerie

Anbraten

Klein schneiden und zum Fleisch hinzugeben
Zerdricken und beigeben

Klein schneiden

Dem Gemduse beigeben

Der Sauce beigeben

in Stuicke schneiden

Der Sauce beigeben

Der Sauce beigeben

Der Sauce beigeben

Die Lasagne aufschichten
Klein schneiden

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/lasagne-e24a--10



