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Mengen fur 10 Personen
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Bolognese wird gesponsert und ist nicht im Rezept enthalten

Gewdrze: Pfeffer, Paprika, Ital. Krautermischung, Salz

750 g Lasagneplatten
750 g Hackfleisch

1.0 dI Olivendl

270 g Ruebli

1.6 Stick Zucchetti
1.6 Stiick Pepperoni
* 72 g Zwiebeln

2.0 Stiick Knoblauchzehen
80 g Butter

5.0 EL Mehl

1.0 Liter Milch

1.0 dI Vollrahm
100 g Reibkéase

schmelzen

—

e

beifugen. auf kleiner Stufe unter standigem Rihren dunsten

abléschen, unter stindigen Rihren aufkochen. Auf kleiner Stufe

weiterkochen. Salz, Muskat

unter die fertige Bechamelsauce mischen

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stick / TL -> g

3 Lorbeerblatter

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/lasagne-nach-tiptopf-f3fe--10

e

Ak

_,ii"r-u _



