Lauch-Spatzli-Scheiss voning

Mengen fir 90 Personen

Zur Hilfe ev. die Bdsch-bruder dazuholen, ist ihre Spezialitat

22.5 EL Butter

22.5 Stiick Zwiebeln

2.25 kg Speckwaurfeli

18 Stuck Knoblauchzehen
11.3 kg Lauch

2.25 Liter Bouillon (flissig)
13.5 kg Knopfli

2.25 Liter Rahm

4.5 kg Reibkéase

In einer weiten Pfanne warm werden lassen.

fein gehackt mit dem Knoblauch andampfen.

Mit den Zwiebeln und dem Knoblauch leicht anbraten
gepresst

mitdampfen

Bouillon mit Rahm dazugiessen, zugedeckt ca. 5 Minuten kdcheln, wirzen.
Spatzli mit dem Kése dem ganzen beigeben und mischen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/lauch-spaetzli-scheiss--10



