L | n S e n el ﬂ tO pf von kochensola2025

Mengen fur 25 Personen
1. Kartoffeln, Riebli und Sellerie schalen, in Wrfeli schneiden. Zwiebel schélen, fein hacken. Peperonis in wiirfel

schneiden.
2. Kartoffeln, Riebli, Sellerie, Peperonis und Zwiebel beigeben, ca. 5 Min. andampfen. Linsen beigeben, kurz
mitdampfen. Bouillon dazugiessen, aufkochen. Linsen zugedeckt unter gelegentlichem Ruhren ca. 30 Min. weich

kodcheln.

750 g Festkochenned Kartoffeln
5 Riebli

500 g Selleri

2.5 Zwiebeln

625 g Braune Linsen

2.5 |1 gemusebouillon

2 Peperonis

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/linseneintopf-7263--10



