Linseneintopf mit Speck o cham

Mengen fir 9 Personen

135 g Zwiebeln

225 g Speckwiirfeli
630 g Linsen

180 g Ruebli

450 g Kartoffeln

90 g Lauch

1.8 Stlick Lorbeerblatt
45 g Tomatenpuree

Speck separat (Schweinefleisch!)

braten

mit Bouillon ca 20min kochen

Waschen, Rusten, Wurfeln, dazugeben

Dazu geben, nochmals ca. 20min kochen, wiirzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/linseneintopf-mit-speck--10




