Ma|SkO|ben fur G“” von Linda Egger

Mengen fur 48 Personen

Tags: Vegetarisch
Gewlirze: Salz, Pfeffer

24 kg grober Mais 5 Maiskolben (ergibt 10 halbe Kolben).
Wasser aufkochen, mit wenig Salz, Zucker und einem Anisstern wirzen.

Mais in kochendem Wasser ca. 20 Minuten kochen. (Sonst geht es zum
grillieren ewig)

Anschliessend kann der Mais mit regelméssigem drehen ca. 10 bis 15
Minuten auf den Grill.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/maiskolben-fuer-grill-ce32--10



