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MangocCreme von vetusaix

Mengen fir 78 Personen
Thailandisch

23.4 g Mango

3.9 Liter Kokosmilch
975 g Zucker

15.6 g Limetten

g = Stuck, sehr reife Mangos verwenden

Mangos schélen und das Fleisch vom Stein und in Wirfel schneiden.

Mangostiicke, Kokosmilch und Zucker in eine grosse Schissel geben und
fein purieren.

g = Stick

Das Piiree mit Limettensaft abschmecken und kihl stellen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/mangocreme--10



