Minestrone voncham

Mengen fur 10 Personen

150 g Zwiebeln

2.0 Stiick Knoblauchzehen
100 g Riebli

200 g Kartoffeln

100 g Sellerie

150 g geschalte Tomaten
2.0 Stuck Bouillonwiirfel
150 g kleine Maccaroni
100 g Parmesan

In Olivendl andiinsten

Gemiuse wirfeln & hinzufigen

hinzufligen

Mit 1 | Wasser hinzufuigen, 10 min kochen lassen
hinzufigen und weiterkochen bis Nudeln fertig sind
Mit K&se servieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/minestrone--10
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