Minestrone vonmara ostertag

Mengen fir 100 Personen

1.8 kg Zwiebel

90 g Knoblauchzehen
3.0 kg Riebli

2.0 kg Kartoffeln festkochend
1.0 kg Sellerie

4.0 kg Tomaten

2.0 kg Lauch

500 g Bouillion

1.5 kg kleine Maccaroni
2.0 kg Reibkase

7.0 kg Brot

in Olivenol andiinsten

Gemise wirfeln und hinzufiigen
hacken und zufligen

und Wasser zufiigen, 1 h kochen lassen

Hinzufligen und weiterkochen bis Teigwaren fertig sind.

mit Kase servieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/minestrone-déda--10




