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Mengen fur 10 Personen

Quelle: chefkoch.ch

640 g Blatterteig
2.0 Stick Zitronen
*1.3 g Zimt

100 g Konfitlire  quittengelee
480 g Apfel

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Die Apfel nicht-geschalt in diinne Scheiben schneiden und in eine Schale geben. Die Scheiben mit dem Zitronensaft
betraufeln. Den Blatterteig ausrollen und in 10 gleichgrosse Streifen schneiden. 4EL Quittengelee mit 2 EL
lauwarmem Wasser und dem Zimt vermischen und auf den Teigstreifen verstreichen. Die Apfelscheiben je auf die
Hélfte eines Streifens legen. Den Streifen zweimal zuklappen. Bei 180°C, Ober-/Unterhitze, 45min backen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/mini-apfelstrudel--10



