N aC h O S von Ramon Meier

Mengen fur 10 Personen

550 g Tortilla Chips
150 g Reibkéase
40 g Pepperonchini  Jalapenos dank
2.0 g Frahlingszwiebeln  Stiick
150 g Creme fraiche
100 g Késemischung  Schmelzkase
1.0 g Schnittlauch

Den Backofen auf 200 Grad Celsius (am besten nur Oberhitze) vorheizen. Die Tortilla Chips auf einem mit Packpapier
belegten Blech verteilen. Die Hackfleisch-Mischung darauf verteilen. Mit dem veganen Reibekése bestreuen und ca.
5-10 Minuten backen, bis der K&se geschmolzen ist.

Inzwischen die Tomate wurfeln. Die Frihlingszwiebel in feine Ringe schneiden. Die Jalapefio-Ringe nach Belieben
etwas kleiner schneiden.

Die noch heil3en Nachos direkt mit Tomatenwirfeln, Jalapefios und Friihlingszwiebeln bestreuen. Nach Belieben
Avocado und vegane Creme fraiche dazu reichen oder ebenfalls auf den Nachos verteilen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/nachos-abe9--10



