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Nidlechueche von«w

Mengen fir 75 Personen

Quelle: Dr. Oetker

1.35 kg Mehl

3.0 Stuck Trockenhefe
7.5 9 Salz

180 g Zucker

9.0 dI Milch

180 g Butter

900 g Créeme fraiche

360 g Zucker  Creme fraiche mit Zucker mischen und stehenlassen, bis der Zucker
aufgelost ist

6 dl Doppelrahm (Créme double)
240 kg Zucker  Doppelrahm mit Zucker mischen und stehenlassen, bis er aufgeldst ist

90 g Mehl

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/nidlechueche-3a6d--10



