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NOrdli Kartoffelstock mit Bratktgeli vonruth rerzog

Mengen fur 15 Personen

Gewdurze: Muskatnuss, Paprika, Pfeffer

1.5 g Zwiebel  schneiden und andiinsten
150 g Butter ~ schmelzen
75 g Weissmehl 5 Essloffel beifligen, auf kleiner Stufe unter stdandigem Rihren dinsten.
9 dlI Milch  abldschen und unter stdndigem Riihren aufkochen
6 dl Sauerrahm
45 g Bouillion  Sauce wirzen, mit Pfeffer und Paprika verfeinern
750 g Bréatchuigeli  in Sauce geben
15 Portion Stocki
1.05 Liter Milch
105 g Butter
105 g Salz
1.2 kg Ruebli  raffeln, schneiden und andéamfen
45 g Butter  hinzufugen
1.5 g Petersilie, frische  dartberstreuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/noerdli-kartoffelstock-mit-braetkuegeli--10



