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Nudelicious Tomaten Mozzarella Salat von wuiasechter

Mengen fur 16 Personen

Quelle: https://migusto.migros.ch/de/rezepte/caprese-pasta-salat und bitzeli free style

Gewlirze: Pfeffer, Salz

1.92 kg Hornli

12.8 Stuck Tomaten
800 g Mozzarella
400 g Pesto

1.6 dl Essig

80 g Basilikum

4.8 cl Ol

320 g Tomaten (getrocknet)
320 g Ruccola

Teigwaren in geniigend Salzwasser kochen
In kleine Stlicke schneiden, salzen
abgiessen, in Stlicke schneiden

Pesto mit Essig in einer Schiussel verriihren. Mit Teigwaren, Tomaten und
Mozzarelline mischen.

untermischen
untermischen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/nudelicious-tomaten-mozzarella-salat--10



