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N U d el S al a.t von Florian Christen

Mengen fir 33 Personen

Gewilrze: Pfeffer, Basilikum
4.95 kg Nudeln

1.32 kg Mais
660 g Essiggurken
1.32 kg Tomaten

1.32 kg Feta (griechischer
Schafskase)

3.96 dl Salatsauce

Wasser zum kochen bringen, Salz hinzuftigen, die Nudeln "al dente" kochen,
Wasser abgiessen, die Nudeln abtropfen und abkiihlen lassen

Mais abtropfen lassen und zu den Nudeln hinzufiigen

Die Gurken in Scheiben schneiden und zur Seite stellen (nicht hineinmischen)
Die Cherry-Tomaten halbieren und zu den Nudeln hinzuftigen

Kése in Wirfel schneiden und zu den Nudeln hinzufiigen

Fertigsauce oder Freestyle

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/nudelsalat-7e62--10



