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OpfeIChueChll mlt Vanl||6Créme von Ruth Hintermeister

Mengen fur 10 Personen

3.5 dl Milch

60 g Butter

3.0 Stiick Eigelb

200 g Mehl

8.0 g Vanillezucker (8g)
4.0 g Backpulver

500 g Apfel

500 g Vanillecreme (fertig)
7.5 dl Milch

im Chiechliblech im Backofen backen

flissig, etwas abgekuhlt zum Teig rithren
Eiweiss steif schlagen und zuletzt unter den Teig ziehen

In der mitte Loch stechen. ca 8mm dicke Ringe schneiden

Vanillesauce zubereiten

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/oepfelchueechli-mit-vanillecreme-b344--10
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