Ofengemuse Bellage von André Marty

Mengen fir 35 Personen

Gewdurze: Oregano, Ital. Krautermischung, Paprika, Pfeffer, Thymian, Rosmarin, Salz

1.4 kg Ruebli  Waschen und in Stiicke schneiden
1.4 kg Paprika
700 g Zucchetti (g)
700 g Broccaoli
14 Stiick Knoblauchzehen
770 g Zwiebel  rote Zwiebeln 2.5 Stiick
3.5 dI Olivenél

70 g Krautermischung

70 g Salz  Olivendl mit Gewirzen mischen, Uber Gemuse verteilen und bei 200 ° ca. 30-
40 Min backen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/ofengemuese-beilage--10



