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Ofen g em U S e Cap O el ra von janko.92@hotmail.com

Mengen fur 10 Personen

Gewurze: Oregano, Paprika, Rosmarin, Salz, Ital. Krautermischung, Pfeffer, Thymian

400 g Randen

300 g Auberginen (g)

300 g Zucchetti (g)

500 g Stisskartoffeln

2.0 kg Kartoffeln festkochend
10 kg Bratwurst (Kalb)

10 Stiick Knoblauchzehen
200 g Zwiebel

1.0 dI Olivendl

20 g Krautermischung

20 g Salz

25 Bratwirste
10 Vegiwdrste

rote Zwiebeln 2.5 Stiick

Olivenol mit Gewdlirzen mischen, tiber Gemiise verteilen und bei 200 ° ca. 30-
40 Min backen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/ofengemuese-capoeira--10



