Om eletten m|t PI|ZS&U Ce von Patrick Niederberger

Mengen fur 20 Personen

Tags: Vegetarisch
Gewdrze: Pfeffer, Streuwirze, Paprika

100 g Butter
300 g Zwiebel
1.6 kg Frische Champignons  kurz mit Butter und Zwiebeln diinsten

6.0 dl Rotwein  abléschen (Weisswein ist auch moglich)
anschliessend mit Streuwirze, Bouillon, Pfeffer und Paprika wirzen und ca

15 Minuten kocheln lassen
1.4 Liter Halbrahm  beigeben und kurz aufkochen. Sauce fertig!

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/omeletten-mit-pilzsauce-93c6--10



