One'POt PaSta mlt Gemuse von Dhishan Sundaralingam

Mengen fur 10 Personen

3.0 kg Nudeln

6.0 Stiick Zwiebeln

8.0 Stlick Pepperoni

4.0 Stiick Zucchetti

3.0 Stick Ruebli

1.5 kg gehackte Tomaten
400 g Tomatenmark

50 g Bouillion

5.0 Prise Salz

10 g Pfeffer

20 g ital. Krautermischung

Zubereitung:
Gemise schneiden & in groRem Topf anbraten.

Tomatenmark, Tomaten, Wasser & Gewirze zugeben.
Nudeln roh zugeben, alles regelmafig umrihren.

Ca. 20 Minuten kécheln lassen, bis die Nudeln gar sind.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/one-pot-pasta-mit-gemuese--10
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