Palatschinken vonnenya

Mengen fur 10 Personen
Eier und Vanillezucker mit dem Mixer aufschlagen. Dann Mehl, Milch, Mineralwasser und eine Prise Salz hinzuftgen.
Gut verriihren bis eine einheitliche Masse entsteht und ca. 30 Minuten ruhen lassen.

Eine beschichtete Pfanne erhitzen mit wenig Ol einfetten. Nun eine Kelle Teig hineinfiigen und die Pfanne drehen
damit sich der Teig gut verteilen kann. Mit einem Pfannenwender drehen und die andere Seite ebenfalls goldbraun
backen.

Quelle: http://rezepte.aus-kroatien.de/allgemein/palacinke-palatschinken/
Gewdlrze: Salz

5.0 Stuck Eier

3.0 Stiick Vanillezucker (89)
2.5dl Wasser  Mit Kohlensaure

825 g Mehl

8.25 dI Milch

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/palatschinken--10



