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Pan C akeS von FlyingEye

Mengen fir 30 Personen
Etwas Butter in einer Pfanne erhitzen und die ca. 8 cm grossen Pancakes in 2-3 Minuten pro Seite goldbraun braten.

Die Pancakes mit Butter, Zucker oder Ahornsirup servieren

Tags: glnstig

12 Stiick Eier  Das Ei trennen

2.1 kg Weissmehl  Mehl, Backpulver, Eigelb, Zucker und Salz verriihren und soviel Milch
dazugeben, bis eine cremige Masse entsteht. Ausgiebig mixen. Eiweiss steif
schlagen und unter die Masse heben.

9.0 g Backpulver - 3,5 TL Backpulver
9.0 Stiick Vanillezucker (8g) - 3 Tuten Vanillezucker
15 g Salz
3.0 Liter Milch - Milch nach Bedarf!

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pancakes-a020--10



