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Pan CakeS von Roman Braun

Mengen fur 10 Personen
Milch in eien Schissel geben. Beutelinhalt hinzufigen und mit einem Schwingbesen verriihren, bis ein glatter Teig
entsteht.

Etwas Butter oder Ol in einer Pfanne erhitzen. Pro Pancake 2-3 Essl. Teig hineingeben, etwas verteilen und von
beiden Seiten bei mittlerer Hitze goldgelb backen (jede Seite etwa 2 Min.

Die Pancake noch heiss servieren. Geniessen sie de Pancakes z.B. mit Ahornsirup, Zimt-Zucker, Apfelmus oder
Konfitire.

Quelle: http://www.oetker.ch/ch-de/unsere-produkte/teigmischungen/pancakes.html

3.0 dI Milch

Rezept fur Pancakes mit der Mischung von Dr.Oetker

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pancakes-ce3b--10



