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Pasta mit Pesto, Zucchettirahmsauce,
Tomatensauce vonavan

Mengen fir 20 Personen

Gewdlrze: Rosmarin, Oregano

2.4 kg Spaghetti

4.0 kg Pesto

20 g Butter

6.0 Stuck Zucchetti

2.0 g Bouillion

1.0 Liter Halbrahm

400 g Greyerzer

400 g Zwiebel

2.0 kg geschélte Tomaten

in Salzwasser kochen

GLASER STATT KILO.

in Panne warm machen

Zucchetti schneiden und in Butter einkochen (mantschen)
warzen

dazugeben und mischen

hineinmischen

fein schneiden und in 6l andinsten

dazugeben, wiirzen und aufkochen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pasta-mit-pesto-zucchettirahmsauce-tomatensauce--10
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