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Pasta mit Tomaten-GemusesaucCe vonanmabela

Mengen fur 10 Personen

320 g Zwiebel

300 g Ruebli

4.0 Stuck Pepperoni

2.0 Stiick Auberginen
4.0 Stick Zucchetti

1.6 kg gehackte Tomaten
1.0 g Pfeffer

1.0 g Salz

Alles Gemiise klein schneiden. Zuerst die Zwiebeln und den Knoblauch
diunsten, anschliessend das Gemiise dazu geben und einige Minuten
rihrbraten. Gibt die gehackten Tomaten dazu und lasse alles Kochen bis das
Gemise weich ist (ca. 30 Min.). Anschliessend mit dem PUrierstab purieren
und wirzen.

Nach Geschmack.
Nach Geschmack.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pasta-mit-tomaten-gemuesesauce-0292--10



