Pasta Primavera vonmaraostertag

Mengen fur 10 Personen

875 g Penne
750 g Ruebli
1.0 Bund Petersilie, frische
375 g Spinat
1.0 dl Raps6l  Salz und Pfeffer
500 g Cherry-Tomaten  falls Saison
400 g Greyerzer

Teigwaren im siedenden Salzwasser ca. 6 Min. kochen.
Ruebli schrag halbieren. Zu den Teigwaren geben, ca. 3 Min. fertig kochen, abtropfen, in die Pfanne zuriickgeben.
Petersilie fein schneiden, mit Spinat und Ol unter die Teigwaren mischen, nur noch heiss werden lassen, wiirzen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pasta-primavera--10



