Pastetli mit Bratchugeli b vonworizos

Mengen fur 10 Personen

60 g Butter
40 g Mehl

8.0 dI Milch

2.0 g Muskatnuss
1.0 kg Bratchugeli
10 Stiick Pastetli

Pastetli erst am Tisch mit Sauce fiillen!

schmelzen

in Butter diinsten, mit Milch-Boulliongemisch
abléschen und unter stetem Rihren aufkochen.

Die Sauce mit Muskatnuss, Pfeffer, Salz, Paprika abschmecken.

im vorgeheizten Backofen ausbacken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pastetli-mit-braetchuegeli-b--10



