Pen n e an L au C h S au C e von Annika Scheuber

Mengen fir 50 Personen

5.0 kg Penne

10 Stiick Zwiebeln

10 Stiick Knoblauchzehen
6.0 kg Lauch

1.25 Liter Weisswein

5.0 Liter Bouillon (flissig)
625 g Parmesan

Fein hacken und in Butter andiinsten

Fein hacken und in Butter andiinsten

Rusten und in Ringe schneiden. Zu den Zwiebeln geben und andiinsten.
Zwiebeln, Knoblauch und Lauch abldschen.

Zwiebeln, Knoblauch und Lauch abldschen.

Fein gerieben zur Sauce geben.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/penne-an-lauchsauce--10



