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Penne mit schneller Sauce von nina schmiter

Mengen fur 10 Personen

1.0 kg Penne

200 g Zwiebel

1.0 dI Olivendl

300 g Ruebli

1.0 Stiick Zucchetti

1.0 kg Tomatensauce Napoli
2.0 Stuck Bouillonwiirfel
1.0 g Pfeffer

1.0 g Paprika

20 g Krautermischung
500 g Reibkase

In Salzwasser al dente kochen, mit etwas Butter oder Ol betraufeln.
klein schneiden, in etwas Olivendl anbraten

raffeln, andiinsten

klein schneiden, andlnsten
Pelati!

zugeben

die Halfte in die Sauce geben, die andere Halfte zum Streuen bereitstellen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/penne-mit-schneller-sauce--10



