Penne mit Tomatensauce vonmara osterag

Mengen fur 20 Personen

3 cl Olivendl

400 g Zwiebel

6.0 g Knoblauchzehen
10 g Tomatenmark

10 g Krautermischung
2.0 kg Tomatensauce Napoli
10 g Pfeffer

2.0 kg Penne

1.0 kg Reibkase

300 g Ruebli

300 g Zucchetti (g)

3 g =1 Stick

italienische

und Salz, ev. wenig Zucker

—

i i A A ¥,

i { ..J' l'l'l ‘.'I e;‘ .

4 QA NCINRATAN Ul PN AN
Zb\\_ﬁﬂ.‘ [ [ ':_, 7 y. .._' f \ .\_".' ' A !'-l' L/ 1;_?’ _J/fﬂf E_-'I LE | J T

e

e

Ak

_,ii"r-u _

Tomatensauce: Olivendl in einer Pfanne warm werden lassen. Zwiebeln fein hacken, Knoblauchzehen pressen, mit
dem Tomatenptree und der Krautermischung andampfen.Tomaten beigeben, aufkochen, Hitze reduzieren, ca. 30
Min. offen kdcheln. Sauce mit Zucker, Salz und Pfeffer wiirzen, aufkochen und siedend heiss bis knapp unter den

Rand in die sauberen, vorgewarmten Glaser fiillen, sofort verschliessen. Zum Auskihlen auf eine isolierende

Unterlage auf den Kopf stellen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/penne-mit-tomatensauce-d3e9--10



