Pen n e NapO I | von Mark Hinnen

Mengen fur 22 Personen

440 g Zwiebel

2.75 kg gehackte Tomaten
11 Stiick Knoblauchzehen
* 27.5 g Petersilie, frische

2.75 g Basilikum

3.52 kg Penne

3.96 Prise Salz

330 g Parmesan

440 g Pesto

An Ol andiinsten

Dazugeben

Dazugeben

Petersilie, Majoran Dazugeben und kochen lassen

1 Beutel frischer Basilikum Erst kurz vor Servieren dazugeben
Mit Salz kochen

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stuck / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/penne-napoli-9691--10



