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Penne/Spaghetti an RiebliSugo vonmaraostertag

Mengen fir 30 Personen

6.0 EL Ol

45 g Knoblauchzehen

1.2 kg Ruebli

3.6 kg Tomatensauce Napoli
3.0 g Pfeffer

3.3 kg Pastateig

600 g Kasescheiben

3.0 Bund Petersilie, frische

3 g =1 Stick

und Salz
Penne
zum Reiben

Ol in einer Pfanne heiss werden lassen. Zwiebeln und Knoblauch ca. 2 Min. andampfen. Riiebli und Tomaten
beigeben, wiirzen. Sugo zugedeckt bei mittlerer Hitze ca. 12 Min. kochen. Spaghetti /Penne im Salzwasser al dente
kochen. Teigwaren mit Sugo und Petersilie mischen, Kase dartiberstreuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/penne-spaghetti-an-rueeblisugo--10



