Persischer Reissalat von makirt

Mengen fur 20 Personen

1.0 kg Langkornreis

2.0 g Curry

4.0 Stuck Pepperoni

4.0 Stuck Gurken

200 g Apfel

200 g Frihlingszwiebeln
8.0 Stuck Orangen

4.0 Stuck Zitronen

2.0 g Oliven

20 g Peterli

Zubereiten, abkuhlen

2 EL Currypulver

In Wirfel schneiden

In kleine Stuicke schneiden

Zwei kleine Apfel in Wirfel schneiden
Geschnitten

Gepresst

gespresst

4 EL hinzufligen

Hacken beifligen, entweder mit Salatasauce oder Curry-Sauerrahm-Sauce
alles in einer Schussel zubereiten

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/persischer-reissalat--10



