PEStO ROSSO von André Marty

Mengen fir 9 Personen

270 g Tomaten (getrocknet)  in Ol eingelegt
90 g Pinienkerne
3.6 Stiick Knoblauchzehen
90 g Parmesan
45 g Basilikum
1.8 dI Olivendl

Tomaten, Pinienkerne und Knoblauch im Cutter oder Mixer fein purieren, Kéase und Basilikum daruntermischen und
mit so viel Ol verrithren, dass ein leicht fliissiges Pesto entsteht.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pesto-rosso--10



