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Pfirsich - Ingwer Sauce vonoiecne

Mengen fur 10 Personen

Gewurze: Chillipulver, Salz, Paprika, Basilikum

5.0 Stiick Zwiebeln

5.0 Stiick Knoblauchzehen
17 g Ingwer

5 cl Olivenol

15 Stiick Tomaten

15 Stick Pfirsichhalften
5.0 dI Bouillon (fliissig)
500 g Frischkase

Alles sehr fein wirfeln
erhitzen und Zwiebeln, Knoblauch sowie Ingwer diinsten

kleine Wiirfel schneiden, beigeben
zugeben und 5-10 Minuten kdcheln lassen

zuftigen und schmelzen lassen
mit Salz, Paprika, Chillipulver und Basilikum wirzen und weitere 5 Minuten
kocheln lassen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pfirsich-ingwer-sauce--10



