Pﬂ au m enwah e von Joel Briinisholz

Mengen fur 20 Personen

1.25 kg Fertig Kuchenteig ~ Pro Backblech 1 Portion Fertigkuchenteig

Teig auswallen und Blech damit belegen. Boden mit einer Gabel einstechen.
400 g Haselnlisse gemahlen  auf den Teigboden streuen
2.1 kg Dorrpflaumen  Halbieren und auf Teig verteilen

16 Stick Eier
2.0 Stick Vanillezucker (8g)
200 g Zucker
1.0 kg Magerquark
60 g Maisstarke/Maizena
1.0 Liter Milch
1.0 Liter Halbrahm

Waéhenguss selber gemacht

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pflaumenwaehe--10



