Pl I Zl’ah m S au C e von Linda Mauchle

Mengen fur 10 Personen

Tags: Vegetarisch, Einfach, enthalt Pilze

Gewilirze: Pfeffer, Salz

2.0 Stiick Zwiebeln
1.0 kg Frische Champignons

3.0 dI Bouillon (flissig)
5.0 dl Rahm

in kleine Wiirfel schneiden und andiinsten

waschen und in Stiicke schneiden
zu den angediinsteten Zwiebeln dazugeben, rihren

Pilze und Zwiebeln damit abléschen

Kann mit 2 fein geschnittenen Peperoni erweitert werden

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pilzrahmsauce-558e--10



