Pl I ZS a.u Ce von schiggy

Mengen fir 35 Personen

Tags: Vegetarisch, enthalt Pilze

2.19 kg Pilze

10.5 Stiick Knoblauchzehen
5.25cl Ol

52.5 g Thymian

70 g Mehl

2.19 Liter Bouillon (flissig)
3.5 ml Zitronensaft

8.75 dl Halbrahm

gemischte Pilze, risten und halbieren / vierteln, je nach Grdsse
pressen

Knoblauch in Ol kurz andiinsten

klein hacken, zusammen mit Pilzen ca. 2' mitdiinsten

alle mit Mehl bestauben

zusammen mit Bouillon Uber Pilze giessen, ca. 10" kdcheln lassen.

Rahm dazugiessen und die Sauce ca. 3 Minuten samig einkochen lassen. Mit
Salz und Pfeffer wiirzen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pilzsauce-bdee--10



