Pilzsauce vonviposo

Mengen fur 10 Personen

Gewdlrze: Salz, Pfeffer
Ausristung: Rustmesser

40 g Bratbutter  Bratbutter heiss werden lassen
1.0 kg Pilze  bei mittlerer Hitze ca. 3min braten
2.5 Stiick Zwiebeln
2.5 Stuck Knoblauchzehen  Zwiebel und Knoblauch kurz mitbraten
5.0 dl Wasser  ev. Kochflussigkeit der Pasta, sonst gesalzenes Wasser
375 g Mascarpone  Kochflissigkeit und Mascarpone beigeben, aufkochen, ca. 5min kécheln
250 g Ruccola  beigeben, daruntermischen, kurz heiss werden lassen, wiirzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pilzsauce-cf65--10



