PI|ZSChﬂItten von salida

Mengen fur 28 Personen

Quelle: in Anlehung an Militdrkochbuch
Tags: enthalt Pilze, Vegetarisch
Gewdrze: Paprika, Petersilie, Salz, Pfeffer

280 g Zwiebel  fein schneiden
1.4 Liter Ol  Zwiebeln andiinsten
4.2 kg Frische Champignons  waschen und schneiden, ca. 3 Minuten mitdiinsten
5.6 dl Weisswein  abldschen, ca. 3 Minuten dampfen
308 g Bratensauce  mit Wasser anriihren, in Pfanne geben, aufkochen lassen
8.4 dlRahm  verfeinern, abschmecken
2.24 kg Brot  schneiden
5.6 dl Ol  Brotscheiben rosten, mit Pilzsauce tiberdecken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pilzschnitten--10



