Pistazien-Glace vonandeé mary

Mengen fur 10 Personen

7.5 dl Wasser

375 g Zucker

250 g Nusse gehackt
1.0 Stick Zitronen
5.0 dl Rahm

Pistazien!!!

Wasser und Zucker in einer Pfanne aufkochen, Hitze reduzieren, ca. 15 Min.
kocheln, Pfanne von der Platte nehmen, auskihlen.

Pistazien mit dem Zuckersirup und dem Zitronensaft purieren. Schlagrahm
darunterziehen, in eine weite Chromstahlschissel geben, Masse ca. 4 Std.
gefrieren, dabei 3-mal durchrihren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pistazien-glace--10



