Pizza von Lukas wili

Mengen fur 40 Personen

Tags: bendtigt Backofen
Gewdrze: Oregano, Pfeffer, Salz
Ausristung: Backblech, Wallholz

1.8 Liter Wasser
60 g Salz

120 g Hefe

6.0 dl Olivendl

Salz im Wasser auflésen

Salzwasser, Ol, Mehl, Hefe gut mischen und
zu einem glatten Teig kneten
Den abgedeckten Teig an einem warmen Ort gehen lassen

weitere Belage: Speck, Mozzarella, Pilze, Oliven,..

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-3a5c--10



