PIZZ& an dem Feuel’ von Jonas Troxler

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer, Oregano
Ausrustung: Wallholz, Backblech

667 g Tomatensauce Napoli
185 g Schinkentranchen  Fleisch total 2.5kg

185 g Salami

185 g Specktranchen

100 g Pilze

2.0 Stick Ananasscheiben

2.0 Stiick Pepperoni

300 g Thunfisch

10000 kg Oliven

667 g Mozzarella

333 g Mais

weitere Belage: Speck, Mozzarella, Pilze, Oliven,..

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-auf-dem-feuer--10



