Pizza Fertigteig rechteckig vonnoaTorseio

Mengen fur 10 Personen

Tags: bendtigt Backofen
Gewdrze: Chillipulver, Pfeffer, Oregano, Salz, Paprika, Basilikum

Ausristung: Backtrennpapier, Wallholz, Backblech

1.0 kg Pizzateig = Migros M-Budget XL Pizzateig
3.0 cl Olivendl  in Pfanne erwérmen

3.0 Stiick Pepperoni  in Wirfel schneiden

1.0 kg Mozzarella  in Stiicke schneiden, Pizza mit Zutaten belegen, wirzen, ca. 30 Minuten bei
240 Grad backen

1.0 kg Tomatensauce Napoli
500 g Mais
200 g Ruccola

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-fertigteig-rechteckig-1611--10



