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Pizza Fertigteig rechteckig von aaron ahietater

Mengen fur 10 Personen

Tags: bendtigt Backofen

Gewadrze: Chillipulver, Basilikum, Paprika, Pfeffer, Oregano, Salz

Ausristung: Wallholz, Backblech, Backtrennpapier

1.5 kg Pizzateig

150 g Zwiebel

1.0 kg Tomatensauce Napoli
300 g Truten

1.0 Stiick Pepperoni

700 g Mozzarella

3.0 cl Olivendl

150 g Salami

75 g Oliven

1.0 Stiick Zucchetti
100 g Ruccola

100 g Mascarpone
300 g Reibkase

100 g Cashewniisse
1.5 Stlick Tomaten

ausgewallt evtl
fein hacken

Aufschnitt in Streifen schneiden (Poulet-Bacon)
in Wurfel schneiden

in Stlicke schneiden, Pizza mit Zutaten belegen, wiirzen, ca. 30 Minuten bei
240 Grad backen

Vor dem Backen liber Pizza verteilen

schwarze, entsteint

KAPERN!
fein schneiden

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-fertigteig-rechteckig-e79c--10



